Likier mleczny #1

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5677 razy.

Do 3-litrowego gasiora wtozy¢ sporg laske wanilii (roztupang wzdtuz), z6ttg skorke scietg cieniutko z 2 cytryn, wlaé sok
wycisniety z tychze cytryn, wsypac¢ 1 kg cukru, wreszcie wla¢ 1 | petnottustego mleka i 1 | spirytusu.

Zakorkowaé szczelnie, postawi¢ na stohcu.

Codziennie kilka razy potrzgsaé mocno ggsiorem, zanim sie cukier zupetnie nie rozpusci.
Po rozpuszczeniu cukru da¢ jeszcze likierowi dobrze sie wyklarowac .

Do duzego lejka wiozy¢ warstwe waty, a na to geste ptétno.

Likier przecedzi sie zupetnie czysty, a na ptdtnie pozostanie aromatyczny, stodki serek, ktorym znakomicie
mozna przetozy¢ torcik lub kruche ciastka.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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