Fatszywy koniak

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 12597 razy.

1/2 wodki czystej
1 tyzka stotowa miodu
2 tyzeczki herbaty czarne;j

2 suszone sliwki

Po potaczeniu sktadnikow we flaszce wstawiamy ja do lodowki na 14 dni, po czym przesgczamy przez
bibutke i wlewamy do butelki po koniaku.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

czy to jest pszepis na czeski koniak za 20 zt
Nadestat(a):misiu 2005-10-16 20:10:37

Praktykowatem juz sporzgdzanie koniaku wedtug tego przepisu ale lepszy smak uzyskuje sie dodajac kilka kawatkow skoérki z cytyny,
lecz najlepszy smak uzyskuje sie uzywajac zamiast wodki bimbru 60-cio procentowego, efekt wspaniaty. nie do odréznienia od

najlepszych koniakéw. Smacznego
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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