Midd kasztelanski (pottorak) (midd sycony)

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7135 razy.

Na 1 | miodu bierze sie 0,5 | wody, brzeczke krétko gotuje, dodajac na 10 | brzeczki 10 g chmielu, 3 laski
wanilii i 150-200 g korzeni selera (lub 200-300 g swiezych lisci selera).

Do butelek $cigga sie po 2 latach.

Czas dojrzewania - 8-10 Iat.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

kto tyle wytrzyma?!wiem, ze tym sie trzeba delektowa¢ ,ale za 10 lat bede na tyle posunieta w latach, Ze moge zapomnie¢ co jest w tych

flaszkach!
Nadestat(a):anusia 2005-10-22 19:10:26
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