Bezy Londyn

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4622 razy.

3 biatka (nie z lodowki)

1/2 tyzeczki octu

160g cukru

1/2 tyZzeczki cukru waniliowego

1 ptaska tyzeczka maki kartoflanej

* ubi¢ piane na sztywno

* wsypaé potowe cukru i powoli ubijaé

* drugq potowe cukru, ocet, cukier waniliowy i make ziemniaczang wsypac i powoli miesza¢
* podgrzaé piekarnik do 140st.C

* piec ok. 1 godz. 40 min., jezeli mate to krocej

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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