Babka gotowana

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6058 razy.

1 1/2 szkl. maki pszenne;j

1/2 szkl. maki ziemniaczanej

1 szkl. cukru pudru

1/4 kg margaryny

5 jajek

1 tyzeczka proszku do pieczenia
sok i skorka z 1 cytryny

ttuszcz i tatra butka do formy budyniowej

Lukier:
1 szkl. cukru pudru

sok z cytryny

Uciera¢ w makutrze margaryne i cukier dodajac po jednym z6ttka. Po ich wyczerpaniu doda¢ make zmieszang z
proszkiem do pieczenia, sok z cytryny i otarta skérke. Dodaé sztywno ubitg piane i make ziemniaczana, lekko
wymieszac .

Forme budyniowg o pojemnoéci 11, z kominkiem, wysmarowa¢ doktadnie mastem i wysypac¢ butkg. W ten sam
sposob przygotowacé pokrywe.

Wtozyé ciasto, bardzo szczelnie przykry¢ , wstawi¢ do garnka z wrzaca wodag, podstawiajgc pod forme patyczki.
Przykryé garnek i gotowa¢ 1 1/2 godz. Forma budyniowa powinna wystawac¢ ok. 3 cm ponad wode.

Ugotowang goraca babke wyja¢ z formy i pdki ciepta posmarowac lukrem przyrzadzonym z cukru pudru roztartego
Z sokiem z cytryny.
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