Babka piaskowa Stryjenki

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4734 razy.

5 zéttek

20 dkg masta

20 dkg cukry pudru

5 biatek (piana)

10 dkg maki pszennej

10 dkg maki ziemniaczanej
3/4 proszku do pieczenia

sproszkowana wanilia

Utrze¢ masto dodajac po 1 zéttku i troche cukru na koncu dodaé¢ wanilie i proszek. Ubi¢ piane. Po 20 min ucierania
wytozy¢ na mase piang, posypa¢ maka ziemniaczang i pszenng, wymieszaé lekko i wtozy¢ do formy.

Upiec w dobrze ogrzanym piecu ok. 40 min.
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