Babka piaskowa "Grunwald"

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5426 razy.

7 jajek

30 dkg cukru pudru

28 dkg maki ziemniaczanej

25 dkg margaryny

2 tyzki czubate maki wroctawskiej
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzeczka cukru waniliowego

zapach cytrynowy lub pomaranczowy

2 cate jajka + 5 z6ttek utrzeé z cukrem pudrem, maka ziemniaczana i wroctawskg, dodajac porcjami matymi
margaryne (rozpuszczong do wrzatku). Na koncu potaczyé catosé z ubitg piang z 5 biatek. Wila¢ do prodiza
wysmarowanego i posypanego butkg tartg lub kaszkg manna.
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