Babka krecona "Campioni"

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5016 razy.

25 dkg cukru

25 dkg maki pszennej
20 dkg maki kartoflane;j
6 jajek

1/4 kg masta

1 proszek do pieczenia
niepetna szklanka mleka

skérka pomaranczowa, rodzynki

Masto rozetrze¢ w misce dodajac po jednym z6ttku i po trochu cukru, tak Zeby 25dkg cukru wkreci¢ w 6 z6ttek

krecac ok. 1/2 godz. Make kartoflang zmieszag z magkg pszenng i z proszkiem. Nastepnie braé po jednej tyzce stotowej
maki dolewajac po trochu mleko i wkreca¢ do masta z cukrem (roztozyé réwnomiernie mleko z maka). Ubi¢ piane z 6

biatek i na samym ostatku lekko jg wkreci¢ . Brytfanne do keksu lub babki wysmarowaé mastem i posypac¢ butka.
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