Babka kawowa

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5065 razy.

2 szkl. cukru

40 dkg maki

25 dkg masta

4 jajka

1 torebka cukru waniliowego

13 dkg drobno posiekanych migdatow

3 tyzki kakao

4 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

1 czubata tyZzeczka proszku do pieczenia
otarta skérka z 1 cytryny

ttuszcz do formy

Zagotowac szkl. wody, rozpusci¢ kawe. Utrze¢ miekki ttuszcz z cukrem i cukrem waniliowym na mase, dodawac
stopniowo jajka. Dodaé¢ ostudzong kawe i migdaty. Zmiesza¢ make proszek i kakao, doda¢ do masy, doda¢ skorke
z cytryny. Wymiesza¢ . Forme wysmarowaé ttuszczem, wla¢ ciasto ok. 2 litry. Piec w 175st.C 1 - 1 1/2 godz.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

Jest tyle przepisow na babke kazdy inny a ja chce latwy i dobry
Nadestat(a):Bozena 2006-02-14 14:02:14

wspaniala babka - skladniki miksowalam pieklam okolo godziny (sprawdzalam patyczkiem) dodalam zamiast migdalow orzechy -

rosplywa sie w ustach
Nadestat(a):gosposia 2006-02-22 20:02:31
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