Ciasto drozdzowe bez wyrabiania

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5702 razy.

1 kg maki krupczatki
6 jajek

1 kostka margaryny
7 dkg drozdzy

2 szkl. cukru

2 1/2 szkl. mleka

zapach, rodzynki

Cukier, jajka, margaryne, letnie mleko i drozdze mieszamy razem i zostawiamy na catg noc. Rano sypiemy
make, zapach, rodzynki. Wszystko doktadnie mieszamy tyzka i wktadamy do formy.

pieczemy ok. 1 godz. (2 prodize)
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