Ciasto drozdzowe ptukane

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4064 razy.

1/2 kg maki

4 jajka

1/4 kg masta lub margaryny
10 dkg drozdzy

1 szkl. cukru

zapach

Zapachy i cukier wktadamy po wyjeciu z wody.

Drozdze rozrabiamy w jednym jajku, dodajemy make, pozostate jajka, paczke margaryny i wpuszczamy na
wode do wyrosniecia. Po wyjeciu z wody po wyrosnieciu dodajemy cukier i zapach i pieczemy ok. 40 min.

Ciasto w wodzie powinno popeka¢ i wyptynaé .

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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