Domek

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5994 razy.

Krem:

1/2 kg sera biatego przekreci¢ przez maszynke
1/4 kg masta

1/4 kg cukru pudru

1 tyzka kakao (zapach)

Razem utrze¢ , podzieli¢ na potowe, do 1 potowy dodac¢ tyzke kakao.

Polewa:

1/3 kostki masta
3 tyzki cukru

1 tyzka wody

1 tyzka kakao

Sktadniki zagotowa¢ i obla¢

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

A gdzie CIASTO ??(]

Na jakim spodzie sie to robi??(]

W podanym przepisie jest tylko KREM i POLEWATJ
0

A gdzie CIASTO ??
Nadestat(a):FeniX <krezus01@poczta.onet.pl> 2006-01-15 13:01:41

Ciasto:Zamiast ciasta idg herbatniki,na to uktada sie ser jasny,na ser idg herbatniki i ser ciemny.Potrzeba pie¢ []
paczek.Herbatniki uktada sie na papierze 3x7.Na koncu sktada sie w ksztatcie trojkata.

Nadestat(a):Krystyna z Krosna 2006-02-07 18:02:06

znam ten przepis..[]

po wylozeniu masy trzeba zlozyc domek tak by herbatniki z boku domku utworzyly sciany, przekroj wyglada wtedy jak trojkat.. taki
domek nalezy wstawic na co najmniej kilka godzin do lodowki..[]

|

moja mama robila taki sam domek na moje urodziny jak bylam mala.. jest pyszny i latwy do zrobienia.. teraz kiedy mieszkam w
szwegcji, gdzie nie ma twarogu ;( szukam jakiegos produktu zastepczego bo strasznie mi sie marzy od jakiegos czasu ten domek

:).. goraco polecam, pychota
Nadestat(a):aniula121 <aniula121@interia.pl> 2006-03-22 10:03:54

po oblaniu polewg mozna udekorowaé kolorowg posypka i widrkami kokosowymi
Nadestat(a):

wow dokladnie,,, gdzie ciasto i spos6b przygotowania??!!!!
Nadestat(a):Pavivsia <pala32@vp.pl / lusiaczek2204@wp.pl> 2008-04-29 18:04:16
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