Konfitura z truskawek

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4975 razy.

1 kg truskawek
1 kg cukru

i troche spirytusu

Truskawki bardzo starannie umyé wybierajac na konfiture niezbyt duze. Kazda truskawke macza¢ w spirytusie i
ktas¢ do ptaskiego rondla. Przesypywaé kazdg warstwe cukrem. Pozostawi¢ zasypane truskawki do nastepnego
dnia.

Nazajutrz nastawi¢ truskawki na niezbyt silny ogien. Podgrzewa¢ do zawrzenia i potem smazy¢ na niezbyt
silnym ogniu 5 minut. Nie miesza¢ tylko porusza¢ rondlem.

Czynnos¢ smazenia powtarza¢ przez 4 dni.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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