Kurczak z cytryng

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2331 razy.

1 duzy kurczak podzielony na mate czesci
1/4 szklanki soku z cytryny

2 tyzki stopionego masta

1 mata cebula (drobno posiekana)

1 - 2 roztarte zabki czosnku

2 tyzki drobno posiekanego selera

1/2 tyzeczki soli, pieprzu i bazylii

Kawatki kurczaka utozy¢ w brytfannie. Pozostate sktadniki wymiesza¢ , pola¢ mieso, odstawi¢ w chtodne miejsce
na noc.

Przykry¢ wstawi¢ do gorgacego pieca (180st.C), na 40 -60 min.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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