Marmurkowy placek z serem

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3537 razy.

Ciasto:

200g maki

150g masta

1 z6ttko

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
szczypta soli

cukier

Masa:

300g bakalii (rodzynki, migdaty, orzechy, figi, morele)
500g sera podwadjnie mielonego

1/2 szkl. $mietanki

100g masta

2 tyzKi budyniu $mietankowego

1/2 szkl. cukru pudru

3 tyzki startej czekolady

cukier waniliowy

Zagnies$¢ ciasto kruche i wtozy¢ na 1 godz. do lodowki.
Wylepi¢ blache, naktué , piec 20 min. w 200 st.C.

Masto rozpuéci¢ z cukrem, dodawac ser i cukier waniliowy. Kilka minut gotowaé¢ na matym ogniu, stale
mieszajac. Budyn wymiesza¢ ze $Smietang, doda¢ do sera.

Gotowac , az masa zgestnieje.
Na ciescie roztozy¢ bakalie. Do potowy masy serowej doda¢ czekolade.

Obie ciepte masy przetozy¢ na placek - najpierw ciemng, potem jasng. Zamiesza¢ widelcem, aby zrobit sie
marmurkowy wzor.

Po ostygnieciu wstawi¢ do lodéwki.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

czy mozesz poda¢ wymiary blaszki ? Zrobitam go i jest bardzo dobry tylko moja blacha jest za duza do niego .
Nadestat(a):Beata < j_szkudlarek@poczta.onet.pl >2005-11-24 13:11:21
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