Makowiec - przepis Cioci Anieli

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8248 razy.

ciasto drozdzowe:

2 kg maki

1/2 kg masta

1/2 kg cukru

ok. 1/2 | mleka

1/4 kg drozdzy

1 pojemnik $mietany
14 - 16 z6ttek

rodzynki, zapach, masto do smarow. blach

mak:
1 kg maku

biatka z ciasta, 2 stoiki skorki pomarancz. miod, cukier, zapachy, orzechy, rodzynki wg uznania

Zrobi¢ zaczyn z letniego mleka, drozdzy, cukru i odrobiny maki. Zostawi¢ do wyro$niecia.

Zagnie$¢ ciasto. Doda¢ zapachy i rodzynki, zostawi¢ do wyro$niecia.

Mak i skorke pomarahczowg zemle¢ 2 razy w maszynce z matym sitkiem. Doprawi¢ do smaku w/w sktadnikami.
Na koncu doda¢ biatka (nie piane).

Watkowaé placki, smarowa¢ makiem.

Piec w 180st.C ok. 1 godzine.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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