Orzechowa krajanka

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3821 razy.

200 g orzechow witoskich
100 g gorzkiej czekolady
200 g cukru pudru

125 g masta

2 jajka

70 g maki

1/2 tyzeczki proszku

Polewa:
100 g czekolady

40 g masta

Potowe orzechow posiekac . Czekolade rozpusci¢ na parze z tyzkg wody. Ostudzic .

Cukier utrze¢ z mastem i jajkami. Doda¢ roztopiong czekolade, posiekane orzechy i wymiesza¢ z proszkiem i

maka.

Ciasto wla¢ do formy.

Piec ok. 40 min. w piekarniku rozgrzanym do 180 st.C.

Wystudzone ciasto pola¢ polewa, pokroi¢ i udekorowaé orzechami.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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