Papryka marynowana

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 16460 razy.

1 szkl. octu

4 szkl. wody

8-10 tyzek cukru

1 ptaska tyzka soli
1tyzeczka oleju

goz dziki, liscie laurowe, pieprz, ziele angielskie i gorczyca
Papryke oczyszczong gotujemy 1 min w wodzie z dodatkiem odrobiny octu.
Wyktadamy na durszlak.

Wktadamy do stoikéw i zalewamy gotujaca zalewa, zakrecamy mocno i pod koc do wystudzenia.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

A ile papryki ?
Nadestat(a): 2005-09-14 20:09:21

lle papryki
Nadestat(a):wacek <wacaw.walter@neostrada.pl> 2005-09-16 11:09:50

Hmm, [
mysle, ze to jak z ogérkami - tyle ile sie zmiesci w stoiku.
Nadestat(a):wek-man 2005-09-16 11:09:39

Bardzo dziekuje za ten przepis,papryka wyszta na prawde dobra.Podobato mi sie zwtaszcza to,ze mozna darowac sobie zabawe z

pasteryzowaniem.Pozdrawiam.
Nadestat(a):Ania 2005-09-21 19:09:30

Jeste$ pewna ze ma by¢ 8-10 LYZEK cukru? Mam inne przepisy na podobne ilosci wody i octu i podajg max 3 tyzki cukru.
Nadestat(a):Monika <nika_s77@interia.pl> 2006-08-22 08:08:16

A moj przepis na ta samg ilos¢ wody i octu podaje 50 dag cukru... no i co?
Nadestat(a):Margaret <ooo> 2006-09-24 22:09:19
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