Paszteciki drozdzowe

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2757 razy.

1/2 kg maki

2 jajka

10 dkg drozdzy

szczypta soli,

1 ptaska tyzeczka cukru

1/2 paczki margaryny (rozpuszczona)

1 szkl. mleka

Farsz:
1/2 kg kapusty

1 cata cebulka

grzyby

* grzyby najpierw udusié¢
* kapuste najpierw udusic¢
* odparowa¢ razem z grzybami

* posiekac

*udusi¢ duzg cebule na masle i wszystko razem dusi¢ 15 min.

Ciasto rozwatkowac , pocig¢ w kwadraty, posmarowa¢ farszem, obtaczaé w roztopionym masle.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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