Satatka na zime - przepis Cioci Anieli

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 13967 razy.

2 kg ogorkow swiezych (moze by¢ wiecej)
2 kg pomidoréow zielonych

1 kg cebuli i 1 kg papryki

Wszystkie sktadniki pokroi¢ w plasterki, posoli¢ i postawi¢ na catg noc.

Szklanka octu 10% i 4 szklanki wody, pare ziarenek pieprzu i ziela, cukier do smaku.

Ocet z wodg i przyprawami przegotowac .
Satatke wyciskac i ktas¢ w zalewe - gotowa¢ ok. 1/2 godziny.
Naktada¢ do stoikéw gorace, zakreca¢ iwstawi¢ do piecyka, zeby sie zassaty.

Z tej porcji wychodzi ok. 25 stoikéw po dzemie.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

przepraszam bardzo ale ta satatka powinna posiadac jeszcze jeden sktadnik  cukier prosze odpowiedziec

Nadestat(a):ewelina 2006-07-16 20:07:31

ale prepraszam a ile soli sie daje
Nadestat(a):karina <karina302@o2.pl> 2006-08-09 21:08:55
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