Sekacz pyszny

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4518 razy.

25 dkg masta

25 dkg cukru

6 zo6ttek

5 dkg migdatéw
1/2 laski wanilii

15 dkg krupczatki
10 dkg maki ziemn.

1 tyzka rumu

Masto mieszamy z cukrem na idealny puszysty krem, dodajac po jednym 6 Z6ttek, utarte migdaty i wanilie, tyzke

rumu i obie maki.
Na koncu taczymy z ciastem b. sztywng piane z biatek.

Na dno wysmarowanej mastem tortownicy rozprowadzamy réwnomiernie 2 tyzki ciasta i natychmiast
wstawiamy do goracego pieca.

Gdy ciasto lekko sie zrumieni co trwa ok. 15 min. tortownice wyjmujemy i na upieczong warstwe
rozprowadzamy kolejne 2 tyzki ciasta i wstawiamy do piekarnika na kolejne 5 min.

Czynnos¢ powtarzamy do zuzycia catego ciasta.

Na drugi dzien sekacz polewamy lukrem, takim jaki najbardziej lubimy.
Jest to ciasto bardzo wykwintne i dtugo zachowuje swiezos¢ .

15 dkg krupczatki = 17 tyzek stot. ptaskich

10 dkg ziemn. =7 tyzek stotowych ptaskich

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

wlasnie tego szukalam, wielkie dzieki mam nadzieje ze sie uda,fajny pomysl z pieczeniem na blaszce, bo niby z kad mozna
wytrzasnac walek do sekacza.Przepis swietnie napisany, gdyby wszyscy tak pisali byloby super. Pozdrawiam i napewno napisze

jakie rezultaty
Nadestat(a):anna maria <annamaria1976@mail.ru> 2008-10-30 12:10:45

Super super super polecam))) Pozdrawiam i wesolych swiat zycze
Nadestat(a):Annamaria <annamaria1976@mail.ru> 2009-04-10 17:04:30
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