Tort makowy

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3478 razy.

1/4 kg maku,

skorka pomaranczowa
6 - 7 jajek

1 szkl. cukru pudru

2 tyzki butki tartej,

bakalie - duzo

Na jeden dzien przed pieczeniem mak sparzy¢ b. gorgcym mlekiem, mozna p6t minuty gotowac . Mak odsaczy¢
wylewajac na sito, zemle¢ w maszynce 3 x tgcznie ze skérkg pomaranczowa.

6 - 7 26ttek z ok. 1 szklankg cukru pudru utrze¢ na bardzo pulchng mase. Do Z6ttek doda¢ mak + 2 tyzki tartej butki
oraz bardzo duzo bakalii, a na koniec ubitg na sztywno piane.

Na wolnym ogniu piec 40 - 50 min. wyjg¢ z blachy jak tylko ostygnie.
Na wierzchu mozna przybra¢ kremem z owocami.

Jesli bakalie sg b. drobno pokrojone, przekroi¢ i przetozy¢ masg kawowa i posmarowa¢ po wierzchu i boki.
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