Tort truskawkowy

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5050 razy.

1 duze pudetko biszkoptow
3/4 niezbyt duzych truskawek
4 biatka

25 dkg cukru (drobnego)
kawatek wanilii

4 tyzeczki zelatyny

Zelatyne zmiekczy¢ w niewielkiej ilosci zimnej wody, nastepnie rozpuscié w jak najmniejszej ilo$ci wrzatku.
Tortownice wytozyé biszkoptami, tworzac dookota rant z potéwek biszkoptdw.

Ubi¢ sztywng piane z biatek, po czym ubijajagc dodawaé po trochu cukru, a na koncu szklanke pokrojonych
drobniutko truskawek i Zelatyne. Ubija¢ jeszcze chwile, wytozy¢é rézowa piane na biszkopty.

Caty wierzch piany przykry¢ ustawionymi pionowo truskawkami, sparzonymi wrzatkiem na sitku.

Pozostawi¢ w chtodnym miejscu do stezenia piany.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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