Tort czekoladowy - przepis p.Jadzi

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4237 razy.

Ciasto:

4 tyzki wody

1 1/2 szKl. cukru pudru
1 kostka "Palmy"

3 tyzki kakao

Wszystko zagotowaé i gotowa¢ 3 min mieszajac.

Przestudzi¢ , dotozy¢ 4 zoéttka i 1 1/2 szkl. magki zmieszanej z proszkiem do pieczenia (od matego proszku odja¢ pot
matej tyzeczki).

Ubi¢ piane z biatek i wymieszaé jg lekko z ciastem.

Piec w prodizu lub tortownicy ok. 40 min.

Krem:

1/2 1 mleka

2 cukry waniliowe

4 ptaskie tyzki kaszy manne;j

Gotowac¢ to wszystko 10 min stale mieszajgc. Po ugotowaniu wstawi¢ do zimnej wody, przestudzi¢ mieszajac.

Kostke "Palmy" utrze¢ ze szkl. cukru pudru, potaczy¢ z kaszka, doktadnie rozetrze¢ na gtadkg mase, doprawié
sokiem z 1 - 2 cytr. i przektadac ciasto.

Z wierzchu pola¢ lukrem czekoladowym:

Polewa czekoladowa:
1/4 kostki masta

2 tyzki mleka

1/2 szKl. c. pudru

2 tyzki kakao

Gotowa¢ ok. 2 min. Smarowaé gorgcym.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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