Tort cytrynowy - przepis Joli

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3663 razy.

6 zottek

1/4 kg masta

1 szkl. cukru

1 1/4 szkl. mleka

2 tyzeczki maki kartoflanej lub budyn
4 paczki biszkoptow

1 cytryna

Utrze¢ zo6ttka z cukrem, dodaé make ziemniaczana.

Osobno zagotowa¢ mleko i gorgce wlewac do zéttek.

Wszystko razem znéw wla¢ do garnka i na wolnym ogniu gotowa¢ do zgestnienia stale mieszajac. Nastepnie
utrze¢ masto powoli dodajac mase budyniowg po jednej tyzce (wystudzong). Na koniec doda¢ sok z 1 cytryny.

Boki i dno tortownicy wytozy¢ biszkoptami uprzednio zamoczonymi w ponczu.

Wytozy¢ mase i wstawi¢ do lodowki do catkowitego stezenia.
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