Tort kokosowy z masg kawowg

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3687 razy.

Ciasto:
10 biatek
20 dkg widrkow kokos.

1 szklanka cukru

Masa:

10 dkg "Kasi"
10 dkg c. pudru
5 Zz6ttek

2 tyzki wody

5 tyzeczek kawy rozpuszczalnej

Ubi¢ piane z biatek, dodajac pod koniec ubijania cukier. Do sztywnej piany wsypaé¢ wiorki kokosowe i lekko
zamieszac .

Ciasto upiec w dwu tortownicach, posmarowanych ttuszczem i wysypanych butka tarta.

Krem:

Na parze utrze¢ zéttka z cukrem. Gdy masa zgestnieje zdja¢ z ognia i uciera¢ do ostudzenia. Do chtodnej masy
powoli dodawa¢ "Kasige", a na koncu rozpuszczone we wrzgcej wodzie (2 tyzki) ostudzong kawe.

Krem podzieli¢ na dwie czesci.
Jednag przetozy¢ placki, a druga posmarowac¢ wierzch i boki.

Caty tort posypa¢ wiérkami kokosowymi.[
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