Tort twarozkowy wujka Mariana

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2917 razy.

3 (2) serki waniliowe

1 (2/3) kostki masta

6 (4) jaj

11/2 (1) szkl. cukru pudru
3 (2) tyzki zelatyny

1/2 szkl. mleka

bakalie, owoce, zapach, galaretka

* ugotowac iostudzi¢ galaretke

*wytozyé tortownice folig

*utozyé na spodzie herbatniki

* utrze¢ kostke masta i dodawaé po jednym zéttku i cukier
*umy¢ i namoczy¢ rodzynki, przygotowac¢ bakalie

* doda¢ serkii uciera¢ mase

* zelatyne namoczy¢é w wodzie (3 tyz. cieptej) mieszaé

* doda¢ ciepte mleko

* gdy zacznie gestnie¢ powoli wlewa¢ do serka i mieszac
*ubi¢ piane i wymiesza¢ z pastg

*doda¢ bakalie i wstawi¢ do lodowki

* gdy skrzepnie wla¢ gestniejaca galaretke

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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