Zebra - ciasto z oliwg

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 12332 razy.

5 jajek

2 szkl. cukru

3 szkl. maki

3 tyzeczki proszku do pieczenia
1 szkl. zimnej wody

1 szkl. oleju

3 tyzki kakao

2 zapachy waniliowe

* utrze¢ jajka z cukrem,
* doda¢ make z proszkiem

* podzieli¢ ciasto na 2 czesci

* do jednej kakao, 1/2 szkl. wody, 1/2 szkl. oleju

* do drugiej reszte wody, oleju i 3 tyzki maki

* forme wysmarowaé ttuszczem

* nalewa¢ na $rodek formy na przemian oba ciasta

*piecok. 1 h

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>

zamiast zimnej wody dodaje wode mineralna gazowana

Nadestat(a): 2006-02-19 18:02:25

wode i oej mozesz dodac przed podzieleniem ciasta na dwie czesci bedzie latwiej

Nadestat(a):ela <welea@o2.pl> 2006-03-13 00:03:02

dziele ciasto na 2/3 jasnego i 1/3 ciemnego-zebra wychdzi tak lepiej!do rozdzielania jasnego ciasta biore duza lyzke,do ciemnego

mala.Olej i wode dodaje takze przed podzieleniem ciasta.180°c ok.1h
Nadestat(a):ilona frohmann <o.frohmann@t-online.de> 2006-08-11 08:08:49

a ja dodaje zamiast wody napdj gazowany i ciasto wychodzi przepysznie;)

Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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