Zupa z boczniakow

Dodano: 2000-05-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3044 razy.

6 boczniakow

1 gtéwka czosnku

3 ziemniaki
wtoszczyzna
kawatek kurczaka
masto

szynka lub wedzonka

sol, pieprz

Ugotowa¢ wywar z wtoszczyzny i kawatka drobiu.

Boczniaki pokroi¢ , bez trzonéw, na waskie paseczki, podsmazy¢ do miekkosci na roztopionym masle.

Do wywaru wtozy¢ boczniaki.

Podsmazy¢ sparzone wrzatkiem, zabki czosnku pokrojone w plasterki, wrzuci¢ je do zupy. Doda¢ drobno
pokrojone ziemniaki. Gotowaé¢ do miekkosci.

Podsmazy¢ szynke pokrojong w paseczki, doda¢ do zupy.

From: Agnieszka <agnieszkawanke@poczta.onet.pl>
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