Szarlotka po dunsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2352 razy.

1 kg winnych jabtek

25 dag tartej butki

15 dag masta lub niesolonej margaryny
10 dag cukru pudru

250 ml $mietany kremdwki

maty stoik dzemu malinowego

zapach waniliowy

Umyte jabtka cienko obra¢ ze skorki, przekroi¢ , wycig¢ gniazda nasienne. Ugotowa¢ do miekkosci w niewielkiej
ilosci wody. Przetrze¢ przez sito lub zmiksowac , odstawi¢ w chtodne miejsce. Masto stopi¢ , dodac¢ tartg butke i
cukier puder. Lekko podsmazy¢ , mieszajac caty czas. Ostudzi¢ . Do przetartych jabtek doda¢ zapach

waniliowy, wymiesza¢ . Do szklanych pucharkéw naktada¢ na przemian cienkie warstwy musu jabtkowego,
dzemu lub konfitur oraz tartej butki z cukrem. Wstawi¢ do lodéwki na mniej wiecej godzine. Przed podaniem

udekorowa¢ ubitg na sztywno $mietana.
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