
Szary sos
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2870 razy.

1/3 butelki czerwonego wina,

40 g rodzynków,

40 g obranych migdałów,

kropla cytryny

15 g cukru,

łyżeczka imbiru,

10 ziarenek ziela angielskiego,

3 ziarnka goździków,

3 łyżki galaretki z czerwonych porzeczek.

Wygotować 1/3 wina z korzeniami. We wrzątku rozpuścić cukier i galaretkę porzeczkową. Dodać sok z cytryny i
rodzynki wymoszone wcześniej w winie. Posolić. Nie pieprzyć, imbir wystarczy. Przelać do salaterki. Stygnący
sos gęstnieje. W ostatniej chwili udekorować sos migdałami.

"Twój Styl" 

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 665, plik wygenerowano 2026.02.13 14:45

http://kuchnia.now.pl

