Szary sos

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2870 razy.

1/3 butelki czerwonego wina,
40 g rodzynkow,

40 g obranych migdatéw,
kropla cytryny

15 g cukru,

tyzeczka imbiru,

10 ziarenek ziela angielskiego,
3 ziarnka goz dzikéw,

3 tyzKki galaretki z czerwonych porzeczek.

Wygotowac 1/3 wina z korzeniami. We wrzatku rozpusci¢ cukier i galaretke porzeczkowg. Dodaé sok z cytryny i
rodzynki wymoszone wczesniej w winie. Posoli¢ . Nie pieprzy¢ , imbir wystarczy. Przela¢ do salaterki. Stygnacy
sos gestnieje. W ostatniej chwili udekorowa¢ sos migdatami.
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