Sznycle serowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2374 razy.

4 plastry sera salami lub tylzyckiego, warminskiego, goudy, podlaskiego,
1 tyzka maki,

1 jajko,

2 tyzki tartej butki,

2 tyzki margaryny lub oliwy.

Plastry sera grubosci 1,5 - 2 cm obtoczyé w mace, rozbettanym jajku i tartej butce. Smazyé na rozgrzanym
ttuszczu, z obu stron, na rumiano. Skérka powinna byé
chrupigca, a ser w srodku potptynny. Sznycle serowe

podawac¢ zryzem na sypko i suréwkg sezonowa.
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