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Corn syrup to slod z kukurydzy. W postaci plynnej wystepuje w dwu rodzajach: jasny i ciemny.

Ciemny syrup przypomina smakiem melase, ale nigdy nie klonowy syrop, chyba ze ktos przywykl do
sklepowych syropow klonowych, ktore sa oszukane i maja 80% i wiecej corn syrup, a reszte klonowego.

Jasny corn syrup nie ma smaku jako taki, jest tylko strasznie slodki, tak jakby zrobic syrop z duzej ilosci
cukru i malej ilosci wody.

Oba syropy maja konsystencje gestej oliwy. Oba sa uzywane do robienia ciast, dzemow, i innych
slodkich produktow.

Corn syrup jest nieodzowny w preparowaniu Pecan Pie, jednego z najwspanialszych ciast
amerykanskich. Do tego ciasta jest konieczny corn syrup i  pecans, orzechy podobne z wygladu do
wloskich, ale kompletnie inne w smaku. Jezeli mozna to dostac w naszej ojczyznie, dajcie znac, podam
przepisy na dwa swietne pecan pies. Bez tych skladnikow nie ma co, bo smaku sie nie podrobi. :)

Magdalena

From: magdalenab@aol.com (MagdalenaB) 
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