Sezamki

Dodano: 2000-08-20 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4708 razy.

Prosty jak drut.

Sezam prazysz na jasnoztoty kolor na suchej patelni, wrzucasz do wody i odlewasz puste tuski (ptywaja,
reszta tonie).

Wymaczasz do miekkos$ci takiej jak Swieze ziarno stonecznika, wysypujesz na recznik i przesuszasz suszarkg az
sie bedzie przesypywat.

Gotujesz syrop z cukru i naturalnego miodu 1:1 tak dtugo az _prébka_ zastygnie w twardg mase.

taczysz sezam z syropem, wylewasz na posmarowang ttuszczem, wypoziomowana blache - kiedy rozleje si¢ i
przestygnie kroisz nozem do pizzy na tafelki.

Bon apetit.
bye,bye

From: "Pawet Matczak" <madziarm@friko6.onet.pl>

Robitam z podobngo przepisu ale nie polecam - jesli kto$ spodziewa sie sezamkdw jak ze sklepu. Cato$é nie zastygta (z powodu miodu,

ktorego sezamki "ze sklepu" nie posiadaja), kleita sie i nie chciata odrywaé od blachy. Do tego niemozliwie stodkie.
Nadestat(a):Neoporteria <neoporteria@wp.pl> 2005-08-25 18:08:27

przepisik mniammniam tylko szkoda ze proporci nie ma
Nadestat(a):adrian <adrian.lozinski@op.pl> 2006-09-05 16:09:16
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