
Bananowiec na zimno
Dodano:  2000-08-22 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 7234 razy.

paczka biszkoptow

pol szklanki cukru

15 dag masla

zoltko

4 bananny

2 galaretki cytrynowe

banan do dekoracji

galaretka bananowa

Sposob wykonania:

W tortownicy ukladasz biszkopty, w innym naczyniu miksujesz maslo z cukrem i zoltkiem na jednolita
mase do tego dodajesz zmiksowane 4 banany i laczysz.

Przygotowywujesz 2 galaretki cytrynowe w polowie wody. Gdy sie zaczynaja scinac to dodajesz do
masy i dobrze mieszasz.

Nastepnie wykladasz na biszkopty i do lodowki. Na wierzch daje pokrojonego banana i zalewam
galaretka bananowa.

Malo pracochlone a dobre tak w sam raz do kuchni kawalerskiej.

Smacznego.

Szymko Morus

From: "Szymko Morus" <algedi@friko7.onet.pl>

delicious.......
Nadesłał(a):smakosz 2006-03-18 12:03:00

Bananowiec wyszedl pyszny ale ja dodalam 2 zoltka 
Nadesłał(a):katrin 2007-06-11 20:06:30
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