Szarlotka krolewska

Dodano: 2000-08-23 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7074 razy.

Biszkopt:

4 jajka

1 szklanka cukru

1 szklanka maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzeczka octu

1 tyzeczka wody

Jajka ubi¢ z cukrem na parze, przestudzi¢ , doda¢ ocet i wode. Dalej miesza¢ . Wsypaé make i proszek do
pieczenia. Wla¢ do tortownicy wysmarowanej ttuszczem i posypanej butka.

Piec okoto 30 minut.

Krem:

1,5kg jabtek

1 galaretka

0.3 kostki margaryny

0.5 szklanki zsiadtego mleka dopetni¢ do 0.75 szklanki $mietang
0.5 szklanki cukru pudru

Jabtka zetrze¢ na tarce i podsmazyc¢ . Do gorgcych wsypaé galaretke i wymieszaé . Mase wytozy¢ na biszkopt.
Margaryne utrze¢ z cukrem dolewajac mleko ze $mietana.
Kremem posmarowac biszkopt z jabtkami.

Obla¢ wszystko polewg czekoladowa.

SMACZNEGO

Grazyna

From: "Gaga" <gagusia@zeus.polsl.gliwice.pl>
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