Satatka z krabow i selera naciowego

Dodano: 2000-08-23 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4664 razy.

proporcje troche na "oko":

1 opakowanie krabiego mieska w zalewie wlasnej

kilka lodyg selera naciowego (krabow i selera ma byc pol na pol)
cytryna

sol, pieprz

majonez

Kraby pokroic na waskie paseczki, skropic sokiem z cytryny i mocno schlodzic.

Seler pokroic drobno, polaczyc z zimnymi krabami, dodac majonez, przyprawic.

Wstawic do lodowki, zeby sie "przezarlo". smacznego!
laute

From: laute <laute@interia.pl>

lepsze jest, gdy sos wykona sie pol na pol ze smietana. ja robie na "mokro" i podaje z malymi krakersami jako dip. posypuje

delikatnie swiezym koperkiem
Nadestat(a):kasza 2005-11-27 02:11:55
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