
Pączki  6
Dodano:  2000-08-28 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 4128 razy.

50 gr drozdzy

1 szklanka cieplego mleka

4 zoltka

1/2 szklanki cukru

150 gr masla

1 cukier waniliowy (lub lyzka smaku waniliowego w plynie)

maki ile wejdzie (okolo 3 szklanki)

Powidla lub dzem rozany

Drozdze, 1 lyzke cukru i mleko polaczyc w misce. Rozpuscic maslo, zrobic kogel mogel z zoltek i cukru.
Gdy drozdze 'rusza', dodac kogel mogel, maslo, make i wyrabiac.

Ciasto powinno byc miekkie, ale nie klejliwe. Odstawic do wyrosniecia.

Gdy zdwoi objetosc, wyrobic przez chwile, az powietrze wyjdzie, rozwalkowac, wykrawac krazki
szklanka.

Nadziewac mala iloscia powidel lub dzemu, zlepiajac wszystkie brzegi w kulke. Odstawic do wyrosniecia
na scierce posypanej maka, "szwem" na spod.

Gdy zdwoja objetosc, smazyc w glebokim, goracym tluszczu (kiedys byl ceres - tego rodzaju bialy
tluszcz roslinny jest najlepszy).

Odcedzic na papierowych recznikach. Gorace polac lukrem lub posypac cukrem pudrem.

Lukier robi sie z cukru pudru polaczonego z woda lub sokiem cytrynowym.

Magdalena

From: magdalenab@aol.com (MagdalenaB)

Jeśli 

a/ otwierały się i w efekcie końcowym wyławiałam niekształtne różyczki 

b/ nie wszystkie dawały się odwracać na drugą stronę

to wyglada na to, ze nie zostaly wystarczajaco sklejone. Brzegi musza byc dobrze scisniete i zlepione,
moze ciasto bylo poprószone maka za bardzo, moze brzegi mozesz troszeczke zwilzyc.

To, ze nie przewracaly sie rowno, to dlatego, ze nadzienie nie jest w srodku ciezkosci, i przewaza na
jedna strone.

Ale najwazniejsze: czy byly dobre mimo tych genetycznych urazow?

Jeśli pączki otwierały się, pomimo że sklejałeś je razem z żoną bardzo dokładnie, to bardzo mi przykro, ze sie nie
sklejaly.

Ja nigdy nie mialam tego problemu. moze maka, ktora ja uzywam, ma wiecej glutenu? Czy to by
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sprawilo roznice? Nie mam pojecia, dlaczego tak sie dzieje!

Magdalena

From: magdalenab@aol.com (MagdalenaB)
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