
Tani kruszon dla pań podczas tańca
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1694 razy.

Dwa litry białego, stołowego wina, 

pół funta (200 g) cukru miałkiego, 

trzy skrajane w talarki pomarańcze lub filinka świeżych poziomek,

dwa syfony wody stołowej wlać na potłuczony w kawałki lód i zamieszać w kryształowym dzbanie.
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