Tatar po niemiecku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3351 razy.

60 dag poledwicy konskiej lub wotowej,
4 z06ttka,

cebula,

4 tyzki koniaku,

3 korniszony,

tyzka oliwy,

tyzka siekanej natki pietruszki,

pot tyzki siekanych listkdw bazylii,

sol,

pieprz,

papryka.

Mieso trzykrotnie przepusci¢ przez maszynke. Wymieszac
doktadnie z koniakiem i oliwg. Doprawi¢ solg, pieprzem
i papryka. Przygotowaé 4 porcje, w zagtebieniu kazdej

umiesci¢ zottko. Posypaé siekang zielening. Podawaé z gorgcymi tostami oraz marynowanymi grzybami.
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