
Masa pomarańczowo-daktylowa (do wafli)
Dodano:  2000-10-13 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2745 razy.

Moze nie jest to najtansza masa...:

Pokroic pomarancze (cale, ze skora) na kawalki, wlozyc do garnka razem z daktylami, dolac troche
wody i gotowac pod przykryciem 20 minut.

Przestudzic, zmiksowac, gotowe.

Proporcja daktyle/pomarancze = 500 gram / 1 duza.

From: wachniew@ftjibm.ftj.agh.edu.pl (Przemyslaw Wachniew)

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 6920, plik wygenerowano 2026.02.13 14:46

http://kuchnia.now.pl

