Masa kakaowa do przektadania wafli

Dodano: 2000-10-13 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3942 razy.

A ja znam pysznosciowy wg mnie szybki przepis:
0,5 szklanki wody

1 kostke margaryny

1 szklanke cukru

3 tyzki kakao

To wszystko zagotowac (tak, zeby cukier nie chrupat miedzy zabkami) i wsypa¢ 2 szklanki mleka w proszku
jednoczesnie miksujac na ogniu robotem kuchennym, tak, by nie byto grudek.

Goracg masg smarowac wafle.

Mozna tez zmiksowang mase potaczy¢ z herbatnikami (np. szkolne) i ryzem dmuchanym i wiozy¢ pomiedzy dwa
wafle.

Pychotka...... Smacznego

From: "Szuwarek" <lados@nb.com.pl>

mnie taka bomba kalotyczna nie bardzo odpowiada....
Nadestat(a): 2006-05-14 14:05:25

Nadestat(a):Basia <byk_@op.pl> 2006-07-15 11:07:22
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