Placek drozdzowy 2

Dodano: 2000-11-21 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3340 razy.

Placek drozdzowy:

1,5 szkl. cukru (krysztalu) wsypac do garnka, na cukier wbic 5 jaj, pokruszyc 10 dkg drozdzy, pokroic w
plasterki 20 dkg margaryny, wszystko zalac 1 szkl. letniego mleka, przykryc sciereczka i zostawic na 5-6
godzin (w ciagu tego czasu mozna to wszystko ze dwa razy leciutenko przemieszac nie wyrabiac!).

Po tym czasie wsypac niecaly 1 kg maki i wymieszac reka (mozna dodac rodzynki, skorke
pomaranczowa itp.) - porzadnie wyrobic.

Jest to porcja ciasta na dwie wezsze blachy.
Wierzch ciasta mozna posypac kruszonka.
Smacznego!

Gosia

From: pkoza@biotop.umcs.lublin.pl (@rTuDiTu)
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