Tort czekoladowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5714 razy.

Ciasto:

6 dag masta,

10 jaj,

25 dag cukru,

18 dag migdatéw,

2 tabliczki czekolady gorzkiej,
2 tyzki tartej butki.
Masa:

25 dag masta,

8 dag cukru,

4 tyzki kakao,

10 biszkoptdw,
tyzeczka spirytusu.
Polewa czekoladowa:
pét tabliczki czekolady,
pot tyzki masta,

2 tyzki mleka.

Masto i z6ttka utrze¢ z cukrem, az beda biate. Doda¢ zmielone, nie sparzone migdaty, rozpuszczong czekolade, tartg

butke i sztywng piane z biatek. Ciasto lekko wymieszaé i upiec z niego dwa krazki, najlepiej w dwoch
tortownicach jednoczes$nie. Masto utrze¢ z cukrem, doda¢ kakao, utarte biszkopty i spirytus. Przetozy¢ krazki

masa. Rozpusci¢ czekolade z mastem, rozetrze¢ tyzka, rozprowadzi¢ mlekiem i zagotowac , ciagle mieszajac, az sie

utworzy gesta, ciggnaca masa. Gorgcg masg obla¢ tort, udekorowac , np. migdatami lub pokruszonymi biszkoptami

i odstawi¢ w zimne migjsce.
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