Tort jabteczny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3052 razy.

Ciasto:

20 dag maki,

5 dag cukru pudru,
10 dag masta,
tyzka $mietany
Masa migdatowa:
7 dag mielonych migdatow,
8 dag cukru,

4 tyzki Smietany,
Masa jabteczna:
50 dag jabtek,

8 dag cukru,
rodzynki

Krem:

szklanka smietany,
2 jaja,

5 tyzek cukru,

poét tyzki mielonego cynamonu

Z podanych sktadnikéw zagnies¢ kruche ciasto, wylepi¢ nim tortownice, tworzac wysoki (2 cm) brzeg i upiec na

jasnoztoty kolor.

Wymieszaé sktadniki masy migdatowej i wytozy¢ na przestudzone ciasto. Drobno pokroi¢ obrane jabtka,
wymieszaé z resztg cukru oraz rodzynkami, utozy¢ rowng warstwg na masie migdatowe;j.

Pola¢ $mietang ubitg z jajami, cukrem i cynamonem, wstawi¢ do gorgcego piekarnika na 20 minut.

Tort mozna podawaé schtodzony lub goracy.
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