Tort jogurtowo-brzoskwiniowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3773 razy.

Sktadniki na 16 porciji:

Na ciasto:

10 czubatych tyzek maki (20 dag),

6 ptaskich tyzek masta lub margaryny
(12 dag),

6 tyzek cukru (12 dag),

5 tyzek cukru pudru (10 dag),

4 jajka,

1 torebka cukru waniliowego,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,
ttuszcz do formy.

Na nadzienie:

2 pojemniki (po 20 dag) jogurtu natu
ralnego,

1 pojemnik (20 dag) $mietany kremowki
1 cytryna,

1 puszka moreli (425 ml),

4 tyzki cukru,

1 tyzka cukru pudru,

9 tyzeczek zelatyny

Utrze¢ ttuszcz z cukrem i cukrem waniliowym. Rozdzieli¢ dwa jajka.Doda¢ do masy z6ttka i pozostate cate
jajka, przesiaC make z proszkiem do pieczenia.

Posmarowac ttuszczem tortownice (o srednicy 26 cm), napetni¢ ciastem.

Piec 40 minut w temperaturze 200 stopni. Ubi¢ biatka z pudrem, posmarowa¢ ciasto na 20 minut przed
koncem pieczenia.

Wystudzi¢ , przecig¢ na potowe. Utrze¢ skoérke z cytryny, wycisna¢ sok.
Doda¢ do jogurtu z cukrem i rozpuszczong zelatyng. Kiedy masa lekko zastygnie, wymiesza¢ z ubitg Smietana.

Osaczy¢ morele, obtozy¢ spod tortu, posmarowa¢ kremem. Wstawi¢ na godzine do lodéwki. Przykry¢ drugg czescia,
posypa¢ pudrem.
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