Grog zeglarski

Dodano: 2004-07-23 17:50:25
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2204 razy.

0,25l rumu (osobiscie polecam zloty)
0,51 wodki

0,51 wody

2 torebki zwyklej herbaty

1 grejpfrut lub cytryna

3 pomarancze

goz dziki

cynamon

cukier

Z 0,5 litra wody gotujemy herbate z 2 torebek (lub innej formy, wazne zeby byla dosc mocna). Do
gotujacej sie herbaty dodajemy 3-4 lyzki cukru, sok z wycisnietych cytrusow, gozdziki i cynamon.
Gotujemy herbate jeszcze kilka minut, nastepnie zdejmujemy z gazu i mieszajac dodajemy alkohol
(klasycznie 0,251 rumu i 0,51 wodki dla wzmocnienia - wedle gustu mozna zmieniac proporcje :0). Grog
rozlewamy do kubkow zeglarskiej braci, swietnie sie sprawdza przed wspolnym spiewaniem szant
rozwiazujac jezyki zalodze, Ahoj!

Nadestat: DARPA <darpez@poczta.onet.pl>
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