Tort marcepanowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3740 razy.

Wafel,

75 dag cukru,

75 dag migdatow,

sok z cytryny,

pot szklanki soku z porzeczek,

2 tabliczki czekolady.

Do trzech rondelkéw wsypac¢ po 25 dag cukru i wla¢ po szklance wody. Gotowac , az cukier sie rozpusci, po
czym do kazdego wsypac¢ po 25 dag sparzonych i zmielonych migdatow. Nastepnie do pierwszego rondelka
wcisng¢ sok z cytryny, do drugiego wla¢ sok z porzeczek, a do trzeciego wsypaé utartg czekolade. Gotowaé na
matym ogniu. W tortownicy wytozonej waflem uktada¢ twardniejgce masy: najpierw porzeczkowsg, nastepnie

cytrynowa, a na koncu czekoladowa. Pozostawi¢ w zimnym miejscu na 1-2 godz. Gdy przestygnie, obla¢
lukrem lub polewa. 100 g - 380 kcal

A gdzie marcepan? Szukam przepisu na tort Fedora z marcepanem, spirytusem i orzechami laskowymi.[!
O
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