Rolada z sera zottego

Dodano: 2004-08-07 23:50:39
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 8701 razy.

50 dkg sera z6ttego Gouda w kostce
20 dkg pieczarek

2 cebule srednie

20 dkg szynki chudej

2 papryki marynowane ostre

2 ogorki kiszone

1 serek topiony ementaler

sol, pieprz, papryka w proszku, olej

Pieczarki i cebule pokroi¢ w drobng kostke i podsmazy¢ na oleju.Osobno kroimy w drobng kostke szynke, ogorki i
papryke. Kiedy pieczarki z cebulg podsmazymy przektadamy je do miseczki i razem z pozostatymi
sktadnikami wszystko mieszamy. Kiedy dobrze rozmieszamy wszystkie sktadniki dodajemy do nich serek

topiony ementaler i wyrabiamy mase.

W miedzy czasie ser z6tty wktadamy do woreczka i wsadzamy go do gotujacej sie wody i doprowadzamy do
catkowitego rozpuszczenia sera . Gdy ser z6tty bedzie miekki wyktadamy go na stolnice i rozwatkowujemy go w
ksztatcie prostokata. Szybko rozsmarowujemy mase na serze zeby ser z powrotem nie stwardniat. Zwijamy

go w rulon jak makowiec i zawijamy w folie aluminiowg i wktadamy do lodowki

Nadestat: <sobusr@wp.pl>
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