
RISOTTO pomidorowe....expresowe !!! tani, prosty
przepis
Dodano:  2004-08-24 12:21:56
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5375 razy.

- ryż
- koncentrat pomidorowy ( ok 2,3 łyżki )
- żółty ser
- szynka lub kawałek kiełbasy ( to co masz z wędlin w lodówce )
- sól, pieprz

na patelni na łyżce oleju usmażyć pokrojona w kosteczkę wedlinę ( ile chcesz,,ile masz ) podsmażyć aby zmieniął
lekko kolor, dodac piperz, można też odrobinę przyprawy jarzynki, dodac koncentrat pomidorowy, lekko
doalac ok 2, 3 łyżek wody, zamieszać, dodac odrobine platerów sera, wymieszać , dodac ugotowany biały
ryż, wymieszać dodać ponownie ser, tak aby sklepił ryż..zamieszać, dodać pieprz...gotowe..mozesz w
zaleznosci do smaku doac sera, koncentratu..jak bedie ci smakowało

Nadesłał: paulina <bazaar.paulina2@interia.pl>
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